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PORTAKALLI FIRIN SUTLAC

Sit 5 su bardag

Su 1 su bardagi

Pirin¢ 4 yemek kasigi
Toz seker 1 su bardag!
Piring unu 1 yemek kasigi
Portakal 1 adet orta boy
Vanilya 1 paket

Kiguk bir sos tenceresine aldiginiz piringleri, 1 su bardagi su ilavesiyle haslayin. Fazla suyunu stizdUrdikten
sonra bir kenarda bekletin.

Portakal kabugunu rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Ortadan ikiye kestiginiz portakalin suyunu sikin.

Oda sicakliginda beklettiginiz st derin bir tencereye aktarin. Toz seker, rendelenmis portakal kabugu ve
vanilya ilavesiyle purizsuz bir kivam alana kadar karigtirin.

Pirin¢ ununu taze sikilmig portakal suyu ilavesiyle karistirin. Haglanmig piring ilavesiyle sutla¢ tenceresine
aktarin. Surekli karigtirarak hafif koyu bir kivam alana kadar pisirin.

Ocaktan aldiginiz portakalli sutlag karisimini, ¢gdmlek firin kaplarina esit olarak paylastirin.

Finn tepsisini yarisina gelecek kadar suyla doldurun. Isiya dayanikli gdmlek firin kaplarini aralikli olarak tepsiye
yerlestirin.

Onceden isitilmis 200-220 derece firinda, 20-25 dakika sUtlaglarin Gzeri kizarana kadar pisirin. [k bir hal alip
buzdolabinda beklettikten sonra soguk olarak servis edin.
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