%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI ELMALI TURTA

150 gram tereyagi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi seker

2 adet yumurta

Aldigr kadar un

Igi igin:

2 adet portakal

1 adet elma

2 yemek kagsigl seker

Portakallarin kabuklarini soyup, ¢cok ufak olmayacak sekilde kesin. 2 yemek kasigi seker ilave ederek 10 dakika
pisirin. Daha sonra bir sizgece koyun, suyunu siiziin ve sogutun. ElImalari da ufak ufak dograyip, ayri bir kapta
bekletin.

Tart hamuru igin bitin malzemeyi bir kapta karigtirin. Kulak memesinden biraz sert bir hamur elde edin. Bu
hamurdan yumruk blyuklugunde bir parca ayirin. Bir kaba diger hamuru serin. Kenarlarini biraz yiksekge
birakin. Elmalari ve portakallar hamurun ortasina guizelce yayin. Kalan parcay! isterseniz kafes seklinde
meyvelerin Uzerine yerlestirin. Buzdolabinin derin dondurucu kisminda biraz bekletip karigimin Gzerine
rendeleyerek de kullanabilirsiniz.

Onceden isitilmis firnda 180 derecede Uzeri kizarana kadar pisirin.
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