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PORTAKALLI ELMALI RULO PASTA

6 adet yumurta

3 su bardagi un

1 cay bardagi nisasta
1 su bardagi seker

50 gr margarin

3 adet portakal

2 adet elma

2 su bardagi su

1 cay bardad seker

1 paket beyaz cikolata

5 adet yumurta + 1 adet yumurtanin aki ve sekeri mikser yardimiyla iyice ¢irpin.

Un ilave edip biraz daha karigtirin ve yaglh kagit serilmig dikdirtgen firin kabina dokan.

Onceden isitilmig 180 derece firina verin, pissin.

Kek piserken i¢ karisimi hazirlayin, portakallarin suyunu sikin, elmalari rendeleyin, nisasta, su ve seker ile
karigtirarak pelte haline gelinceye kadar pisirin,margarini ekleyip 1-2 dk daha karigtirip ocagdi kapatin.
Keki bir bezin Gzerine koyun, portakalll elmali pelteyi kekin Uzerine yayip, rulo haline getirin.

Dilimleyin, Uzerine beyaz ¢ikolatayr benmari usulli eriterek gezdirip servis edin.
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