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PORTAKALLI ELMALI PUDING

10 corba kasigi seker

10 corba kasigi irmik

3 ¢corba kagsiJi Hindistan cevizi
1 litre st

1 paket vanilya

Meyveleri igin:

2 adet elma

1 adet portakal

200 gram bitter ¢ikolata

200 gram ¢ig krema

Oncelikle siiti tencereye dokip igine sekeri, irmigi ekleyip karistirarak kaynatin. Gobek atincaya kadar kaynatin
ve icine hemen Hindistan cevizi ekleyip ocaktan alin. Suyla ¢alkalanmig bir kabin i¢ine bu karisimi dékin. Igine
rendelenmig elmay! ilave edip kaplarin igine top sekli verip sogutup donmasini bekleyin. Bu arada ¢ig kremay!
tavada isitip icine bitter ¢ikolata ekleyin ve eritin. Uzerine portakal suyunu ekleyip karistirin. Bu sosu da elmali
irmikli toplarin Gzerine dékup servis yapin.
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