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PORTAKAL VE ELMA

5 adet biyik boy portakal
2 adet elma

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Siyah ve yesil GzUm taneleri

Suyu bir tencereye koyarak kaynatin. Buna sekeri ilave edip, tekrar kaynatin. Bu arada portakallarin kabuklarini
soyun. Dig zarlarini da ¢ikarin. Portakall halka dilimler halinde desin. Servis tabagina portakallari dizin. EImalarin
kabuklarini soyun ve kalin rende yapin. Portakal dilimlerinin Gzerine elma rendesini yayin. Uzim tanelerini de
yerlestirin. Sonra sicak surubu portakallarin Gzerine dikin. Soduyup, sekeri gekmesini bekleyin. Soguk olarak
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:74118 » adi:PORTAKAL VE ELMA - gonderen:eksen ¢ indirme tarihi:04.04.2025 - 10:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-elma-vt4254
http://www.tcpdf.org

