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PORTAKALLI DONDURMALI TATLI

2 adet portakal

4 adet yarim portakal

100 g tereyagi, portakal suyu

3 adet yumurta sarisi

10 g nigasta

300 g toz seker

Carte d[?10r Kaymakli ve Vanilyali Dondurma.

4 adet yanim portakalin meyvelerini ¢ikarip, kiglk pargalar halinde kesin. Kabuklarini, 130 g toz seker ile ovup,
bol su ile acisi ¢gikana kadar yikayin, k&gt havlu Ustlne ters gevirerek kurumalarini saglayin. Batin
portakallardan birinin kabugunu rendeledikten sonra, diger portakalla birlikte ortadan ikiye bélerek suyunu sikin.
Tencereye; ki¢Uk pargalar halinde kestiginiz portakal meyvelerini, tereyagini, portakal rendesi ve suyunu,
nisasta ve 170 g sekeri ekleyip, seker eriyene kadar orta ateste pisirip slziin. Ayri bir tencerede stizdiguniiz
portakalli karisima, 3 adet ¢irpilmis yumurta sarisini da ekleyip kisik ateste sirekli karigtirin, kaynamamasina
dikkat ederek pisirin ve sogumaya birakin. Kuruyan portakallarin igini bu karisim ile doldurun ve Carte d[2|Or
Kaymakli,Vanilyall Dondurma ile servis yapin. Istege g6re Uizerini sos ile de slsleyebilirsiniz.
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