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PORTAKALLI DONDURMA

Necip Usta

700 gr. toz seker
1500 gr. su

500 gr. portakal suyu
15 adet kesme seker

15 adet kesme sekeri portakalin etrafina sirterek dagitmadan portakalin rengini ve kokusunu aldirip bir
tencereye koyunuz.

Diger butin malzemeyi ilave edip seker kayboluncaya kadar karistiriniz.

Buzdolabinin buzluguna kaldirip sik sik karistirarak tekrar buzlugu kaldiriniz ve bu iglemi donana kadar yapiniz.

Not : Portakalin yalniz disindaki sari kabuklardan ¢ok ince 1 ¢orba kasigi rendeleyip, toz sekerle de
ovalayabilirseniz glizel olur.
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