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PORTAKALLI DONDURMA

150 gr. portakal suyu

1 adet portakal kabugu

1 bardak toz seker

4 yumurta

5 dl. krema

2 kasik ufalanmis cikolata

Portakal kabuklarini ince ince kiydiktan sonra 150 gr. toz seker ve 4 kasik suyla seker eriyinceye kadar kisik
ateste pigirin.

Icine portakal suyunu ilave ederek 3 dakika kaynatin.

Diger tarafta yumurta sarilari ile kalan sekeri beyaz bir kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpin.

Bunun icine az énce elde ettiginiz sicak surubu ilave edip yumurtalarin pismemesi i¢in surekli karigtirin.

Bu karigimi sogumaya birakarak yumurta aklarini ve dolaptan yeni ¢ikmis soguk kremayi kar haline gelinceye
kadar ¢irpin.

Mis krema ve yumurta aklarini karisimin icine yavas yavas karistirip ve kiiglk parcalara ayrilmis 2 kasik ¢gikolata
parcasini da ilave ettikten sonra 3 saat sureyle buzlukta dondurun.

Daha sonra Uzerini arzu ettiginiz sekilde susleyerek buz gibi servis yapin.
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