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PORTAKALLI DONDURMA

https://www.droetker.com.tr

Gikolatali karigim:

1 poset Dr. Oetker Bitter Cikolatali Puding
2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st
1 - 1,5 tath kasidi Dr. Oetker Portakalll Seker
Kalip:

Pisirme kalibi (17x25 cm)

2,5 su bardagi siti bir tencereye alin ve Uizerine puding posetini bosaltin. Orta ateste slrekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Soguyan pudingi mikser ile 2 dakika ¢irpin. Krem santiyi yarim su bardagi soguk st ile 6nce diigiik, sonra
yliksek devirde 2-3 dakika girpin. Uzerine puding ve portakalll sekeri ekleyip 2 dakika daha girpin. Hazirladiginiz
karisimi kaliba alin ve yayin. Uzerini streg film ile kapatin ve dondurucuda 5-6 saat bekletin.

Servisten 5-10 dakika 6nce tatliyl dondurucudan gikarin. Dondurma kasigi ile tathdan toplar ¢ikarip kaselere
alin. Arzuya gore portakal kabugu rendesi ile sUsleyin ve bekletmeden servis yapin.
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