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PORTAKALLI COREK

Malzemeler:

- 5 adet portakal

- [ki su bardagi toz seker

- 1 paket margarin

- 3,5 su bardagi Piyale un

- 1 cay kasig karbonat

- Y2 cay kasigi Piyale vanilini
- 3 ¢orba kasigi yogurt

- Birbuguk limon suyu

Hazirlanisi:

5 adet portakalin kabuklarini yumusayincaya dek, sik sik suyunu degistirerek, pisirin. Pistikten sonra
kabuklarinin suyunu iyice sikin. Iki su bardagdi toz seker ve birbuguk limonun suyunu katip, karistirin. 1 paket
margarin, 3,5 su bardagi un, 3 ¢orba kasidi yogurt, 1 cay kasigi karbonat 2 ¢cay kasigi Piyale vanilini karistirip
hamur yapin. Hamuru ikiye béllip, merdane yardimiyla yarim santim kalinhdinda acin, ilk pargayi yagladiginiz bir
tepsiye ddseyin, Ustline portakal kabuklu harci sivadiktan sonra, digerini de Ustine 6rtin. 180 derecede pisirin.
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