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3 adet portakal

1 yemek kagigi esmer seker
1 yemek kasigi tepeleme un
Hamur igin;

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi karbonat

3 yemek kasigi toz seker
100 gram margarin

Yarim su bardagi yogurt
Uzeri icin;

1 yemek kagigi esmer seker

Portakallari soyup dilimleyin.

PORTAKALLI COBBLER

Esmer seker ve un ile karigtirip firin kabiniza déseyin.

Onceden isitilmig 175 derecelik firinda yaklasik 10-12 dakika pisirin.

Hamur igin un, kabartma tozu, karbonat, toz seker ve kiip dogranmis margarini bir kabin i¢cinde yodurun.

En son yodurdu ekleyip kasikla karistirin. Yumusak bir hamur elde edin.

Hafif unladiginiz tezgahta hamurunuzu agip yuvarlak kurabiye kalibi ya da bir cay bardagi ile daireler olacak

sekilde kesin.

Firindan ¢ikardiginiz portakallarin tizerine dizin.
Uzerlerine esmer seker serpip kizarana kadar yaklasik 20 dakika 170 derecelik firinda pisirin.
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