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PORTAKALLI CIYALI KEK

3 su bardag toz seker

2 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag

1 su bardag st

1 su bardag ¢iya

1 su barda@i portakal suyu
1 adet portakal kabugu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Seker ve yumurtayi blender yardimiyle képuk kopuk olana kadar ¢irpin.

Sivi yagi ve siitii de ilave edin daha sonra taze sikilmis 1 su bardagdi portakal suyu katin.

3 su bardagi un ve 1 paket kabartma tozu ve 1 paket vanilya ilave ederek karistirma islemine spatula yardimi ile
asagidan yukari olacak sekilde kdpUkleri sdndirmeden karigtirin.

Ardindan 1 adet portakalin rendelenmis kabugu ve kek hamuruna karigtirin.

Kek hamurunu muffin kaliplarina kagik yardimi ile paylagtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 50 dakika pisirin.
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