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PORTAKALLI GIKOLATALI MEKIK

Samsun il Tarim Midirliigi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

4 yumurta

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

150 gr bitter cikolata

1 cay bardagdi taze portakal suyu

1/2 gay bardagi portakal kabudu rendesi

Bir kapta kisik ateste 5 dakika kadar tereyagini eritin ve iimaya birakin. Unu, kabartma tozunu ve tuzu karigtirin.
BuyuUkge bir kapta yumurtalar ve sekeri iki misli kabarana kadar blender ile ¢irpin. Igine vanilya, portakal suyu
ve kabugu rendesini katin ve azar azar unu yedirin. En son ilimig tereyagini ekleyin Ustind kapatin ve
buzdolabinda 1 saat tutun. Yeteri kadar mekik kek kalibini hafifge yaglayin ve harcinizdan bunlarin ortasina birer
kasik koyun. Onceden isitiimig harli firinda 10 dakika pisirip ¢ikartin. Kaliplari tersinden sert bir zemine vurarak
kekleri ¢ikartin ve sogumaya birakin. Bir kapta ben mari usuli ile gikolatayi eritin. Sogumus keklerin her birinin
1/3 Unl bu gikolataya batirip fazlasini silkeleyerek dislriin. Oda sicakliginda 1 saat kadar gikolata sertlesene
kadar bekletip servise sunun.
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