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PORTAKALLI CIKOLATALI KURABIYE

2 cay bardag sivi yag

125 gram erimis margarin

2 adet portakalin suyu ve kabugunun rendesi
12 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi karbonat

Aldigi kadar un

3 yemek kasigi krem cikolata

3 yemek kasigi Hindistancevizi

Portakallarin kabugunu rendeleyip suyunu sikin. Yodurma kabina sivi yag, erimis margarin, toz seker, karbonat,
portakal suyu ve rendesini katip karistirin. Yavas yavas un ekleyerek yumusak bir hamur yogurun. 2 ceviz
blyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Avug ortasinda bastirin. Yaglanmis tepsiye dizin. 170 derecede
isitilmig firinda pembe renkte kizartin. Sicakken Uzerine krem ¢ikolata strtin. Hindistancevizine bulayip servise
sunun.

ML® Cikolatali Kurabiye icin tiklayin
ML® Cikolatali Portakalll Kurabiye (gérsel)
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