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PORTAKALLI CIKOLATALI KEK

https://www.bim.com.tr

4 Bili Bili yumurta

2 su bardagi Safak toz seker
2,5 su bardagi Efsane un

5 portakal, kabudu ve suyu

1 limon kabugdu ve suyu
Yarim su bardagi Sole aygicek yag
1 paket Destan kabartma

1 paket Destan vanilin

Sos igin:

1 paket Daphne c¢ikolata sos
2 su bardagi Dost siit

1 avug Simbat findik

Genis késede 2 su bardagi toz seker ve 4 yumurtayi kabarip beyazlasana kadar ¢irpin.
Uzerine 5 portakal, 1 limonun kabugunu ve 1’er bardak sularindan ekleyin.
Ardindan yarim su bardagi Aygicek yagdi ekleyip ¢cirpmaya devam edin.

2,5 su bardagi un, 1 paket kabartma tozu ve 1 paket vanilini bir elekten gegirerek ekleyip tim kuru malzemeler

karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.
Kek kalibini tereyag! ile yaglayip unlayin ve kek karigimini kaliba dékan.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 45 dakika pisirin.

Bu sirada 2 su bardagi sit ve 1 paket ¢ikolatali sosu bir sos tenceresinde kaynayincaya kadar karistirin.
Kek firindan ¢iktiktan sonra oda sicakligina gelmesi icin bir siire bekletin ve kaliptan ¢ikarin.
Son olarak kekin Gzerine ¢ikolatali sosu gezdirip ve 1 avug findik ve portakal kabugu serpince yemeye hazir.
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