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PORTAKALLI CIKOLATALI BISKUVI PASTASI

1 portakal

5 paket (80 gramlik) bitter ¢cikolata

1 bardak krema

1 bardaktan bir parmak fazla labne peyniri
1 paket sade biskuvi

Uzerine;

1 adet portakal

Portakal kabugunu rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Gikolatalari benmari usull erittikten sonra kremayi ilave
edip karigtirin. Ardindan labne peyniri ve portakal kabugu rendesini ekleyin. 20 cm uzunlugundaki dikdértgen
kek kalibinin icini yagh kagitla kaplayin. Igine bir miktar cikolata karisimindan dékiin. Kabugunu rendelediginiz
portakalin suyunu sikarak biskivileri bu suya batirip ¢ikarin. Kek kalibinin igindeki ¢ikolata karisiminin tizerine
bir sira biskuvi yerlestirin. Malzemeler bitinceye ve en Ust kata gikolatall karigim gelecek sekilde bu igsleme
devam edin. Uzerini folyo ile kaplayarak buzdolabinin alt rafinda bir gece dinlendirin. Dilimleyip portakal
dilimleriyle servis yapin.
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