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PORTAKALLI CIKOLATA

1 litre st

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi kakao

4 yemek kasigi misir nisastasi
1 su bardagi toz seker

2 paket vanilya

2 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 adet yumurta

80 gram bitter cikolata

100 mililitre krema

Uzeri igin:

Portakal kabugu rendesi
Vanilyali dondurma

Sat, un, kakao, nisasta, seker, vanilya, rendelenmis portakal kabudu ve yumurtayi bir tencereye alin ve girpici
ile iyice karistirin. Tencereyi ocada alip orta ateste surekli karistirarak koyulagincaya kadar pisirin. Rendelenmis
cikolatayi ekleyip eriyinceye kadar karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kremayi ekleyin ve bir
mikser yardimiyla 3 dakika ¢irpin.

Pudingi servis tabaklarina paylastirin ve oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabinda en az 2 saat
dinlendirin. Vanilyali dondurma ve rendelenmis portakal kabugu ile stsleyerek servis yapin.
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