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PORTAKALLI CICEK BAHCESI

https://www.droetker.com.tr

Taban:

155 g yulafl biskvi (6g0tiimas)

2 - 3 yemek kasigi 6guttimis badem
75 g eritilmis margarin

Puding:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding
3 su bardagi st

1 yumurta sarisi

Portakalll pelte:

2 su bardagi portakal suyu

0,5 su bardag kirmizi greyfurt suyu
3 yemek kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
0,5 su bardagdi toz seker

Sislemek icin:

2 adet portakal

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 cay bardagi su

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Ogutilms biskivi, badem ve eritilmis margarini derin bir kaba alin ve kasik ile iyice karistirin. Kalibin tabanina
kagik ile bastirarak yayin. )

Sit ve yumurta sarisini bir tencereye alin ve kasik ile iyice karistirin. Uzerine puding posetini ilave edin ve
tarifine gore pisirin. Ocaktan alip kaliptaki biskivili tabanin Gzerine dékin. Oda sicakliina gelince buzdolabina
alin ve 1 saat bekletin. )

Portakal suyu ve greyfurt suyunu tencereye alin. Uzerine nisasta ve sekeri ekleyip kasik ile iyice karigtirin. Daha
sonra orta ates Uzerinde pisirmeye baslayin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirin.
Ocaktan alip arada karistirarak 10-15 dakika sodutun ve kaliptaki tatlinin Gizerine dékin. Buzdolabinda 2-3 saat
bekletin.

Rendenin ince tarafi ile portakallar hafifce rendeleyerek kabugun ince turuncu kismini atin. Kalan kabugdu soyup
kip seklinde dograyin. Bir tencereye alip Uzerini kapatacak kadar su ilave edin ve 10 dakika kaynatin. Suyunu
sliziin ve tekrar tencereye alin. Toz seker ve yarim su bardagi suyu ilave edip kisik ateste suyunu ¢ekinceye
kadar pisirin. Sekerli portakal kabuklarini pisirme kagidi Gzerine yayin. 160° C&apos;ye isitiimis firnda 15
dakika kurutun. Firindan ¢ikarip sogutun.

Tatlinin Gzerine hazirladiginiz portakal kabuklarini serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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