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PORTAKALLI CHEESCAKE

100 gram stizme yogurt
150 gram tereyagi

3 yumurta

2 kutu labne peynir

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi un

1 gay bardag kiyllmig ceviz
Uzerine:

2 portakalin suyu

2 corba kagsiJi nisasta

Yagi, yumurtayi ve sekeri el mikserinde iyice ¢irpin. icine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirmaya devam
edin. 1 portakalin kabuklarini soyup suyunu sikin ve karisima ekleyin. Diger portakali ve mandalinalari
kabuklarini derince soyup i¢indeki beyaz zari da kesin. Bu gekilde soyulmug mandalina ve portakall dilimleyim.
Yuvarlak bir tepsinin igine yagh kagit yerlestirin. Uzerine kesilen dilimleri yerlegtirin. Karigtirdiginiz hamuru da
Uzerine dokin. 175 derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin. Istenirse firindan aldiginiz kekin Gzerine recel
sUrip servis yapabilirsiniz.
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