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PORTAKALLI CHEESCAKE

180 gram bisk(vi

90 gram tereyagi

Uzeri igin

340 gram tuzsuz krem peynir

185 gram toz seker

2 cay kasigi rendelenmis portakal kabugu
2 adet yumurta

1 cay bardadi portakal suyu

Oncelikle bir kabin iginde eritilmis yag ve biskviyi iyice karigtirin. 30x20 santimetre dlgllerindeki dikdértgen bir
kaba yayin. Onceden isittiginiz ve 175 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin.

Diger yanda bir karistirma kabinda énce krem peyniri ¢irpin, toz seker ve portakal kabudu rendesini ilave edin.
Yumurta ve portakal suyunu ekleyip diisik devirde ¢girpmaya devam edin. Sonra da bu karigimi, pismis olan
bisklvi hamurunun Gzerine yayin. Yine 175 dereceye ayarli firnda 35 dakika daha pigirin.

Soguyunca Uzerine ince dévilmus biskivi ile findik karigimini serpistirip servise sunun.
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