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PORTAKALLI CEViZLi VE INCIRLI KEK

https://www.sek.com.tr

1 portakal

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

% su bardag SEK Yogurt

1 cay bardag SEK Siit

1 su bardag findik yagi
2~2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

8 kuru incir

Yarim su bardagi kuru Gzim
1 su bardag iri gekilmis ceviz

Portakal kabugunu rendeleyip suyunu sikin. Yumurtalari bir kaba kirin. Sekeri ekleyip orta hizdaki mikserle 10
dakika ¢irpin. Seker eridikten sonra SEK yogurt ve SEK s(itii ilave edin. Findik yagini ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Rendelenmig portakal kabugu ve suyunu ekleyin. Un, kabartma tozu, vanilya ve targini ekleyip bir slre
daha ¢irpin. Kiip dogranmig incir, Gzim ve cevizi ekleyin. Kek kalibini yaglayin. Kek harcini kaliba aktarin.
Onceden isitilmis 150 dereceye ayarli firnda 45 dakika pisirin. 1 saat dinlendirip (izerine pudra seker serperek
servis yapin.
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