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PORTAKALLI CEVIZLI VE CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi pudrasekeri

200 gram oda sicakliginda tereyagi

1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

2 adet portakalin rendelenmis kabugu
Yarim su barda@ dévilmUs ceviz
Yarim su bardagi ince kiyilmis bitter cikolata
1 paket kabartma tozu

4,5 su bardagi un

Cikolata sosu igin:

200 gram bitter ¢ikolata

1 paket (200 ml) krema

1 tath kasidi tereyad

Sislemek icin:

1 adet portakal

2 corba kagsi§i déviimis ceviz

Yumurtalari genis bir kaba kirin. Uzerine pudragekeri ekleyip, cirpma teli ya da mikserle krema kivamina gelene
dek cirpin. Tereyagini ekleyip yeniden ¢irpin. Siti ilave edin ve birlikte yeniden ¢irpin. Kakao, vanilya, targin,
rendelenmis portakal kabugu, ceviz ve kiyilmig ¢gikolata katip karistirin. Kabartma tozu ve unu birlikte eleyin.
Azar azar kek karigimina katin. Kek karigimini yaglanmig ve unlanmig orta boy bir kelepgceli kaliba dokun.
Onceden isitilmig 180 derece firinda 40-45 dakika pisirin. llininca kaliptan gikarip servis tabagina alin. Diger
taraftan sos igin ¢gikolatay benmari usull eritin. Uzerine krema ve tereyadi ekleyip karigtirin ve hemen ocaktan
alin. Sogumus kekin Gzerine ¢ikolatali sosu gezdirin. Sos soguyunca rendelenmis portakal kabudu ve cevizle
sUsleyerek servis yapin.
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