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PORTAKALLI CEVIZLI MILFOY TATLISI

Malzemeler:

6 adet milféy hamuru

2 su bardag kiyilmig ceviz

15 su bardag toz seker

2 ¢orba kagiJi portakal kabugu rendesi
1 corba kasigi tar¢in

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 yemek kasigi limon suyu

Hazirlanisi:

Sekeri 2 su bardadi su ile 4-5 dakika kaynatin. Limon suyu ekleyip sogumaya birakin. 1 adet milféy hamurunu
diiz bir zemine koyup, Uzerine 1 kagik ceviz, bir kasik seker, birer cay kasigi portakal rendesi ve targin yayip
ustiine 2. milféy hamurunu kapatin. Ikinci milfdytin Gzerine de ayni malzemeleri dizip tglinct milfdy ile kapatin.
Un serperek aralari malzemeli bu kat kat milféyd merdane ile 20-30 cm boyutlarinda a¢in. Uzerine 3 kasik ceviz
birer kasik seker, tar¢in, portakal rendesi yayin ve hamuru uzun kenarlarindan baslayarak rulo yapin. Ruloyu 2
santim genisliginde dilimleyin. Yaglanmig firin tepsisine koyun. 180 derecedeki firinda st kizarana kadar pisirin.
Ustline soguk surup gezdirip servise sunun.

ML® Portakalli Cevizli Kurabiye icin tiklayin
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