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CEVIZLI VE PORTAKALLI KURABIYE

Tugrul Savkar

750 gr. portakal sekerlemesi
350 gr. ¢ekilmis ceviz igi
300gr. tozseker

3 adet yumurta aki

Finninizi 160 ° C'ye getirip 1sitin. Portakal sekerlemesini bir bigakla 2 mm.'lik kiicUk pargalara ayirin. Ceviz icini
robotunuzun parcalayicisindan gegirerek ince gekin. Portakal sekerlemesi parcalarini bir kaba koyup tozseker
ve ceviz ici ile karistirin.

Yumurta aklarini mikser ile ¢irparak siki kar haline getirin.

Hazirladiginiz portakal sekerlemesi-seker-ceviz karigimini bu kara esit olarak dagitarak yedirin. Bu iglemi
yaparken yumurta karini kirmamaya 6zen gdsterin.

Kurabiye harcini bir sikkma torbasina doldurun. Firin tepsisine firin k&gidini serin. Sikkma torbasindaki kurabiye
harcini firin k&didinin Gzerine 3 cm. araliklar ile ceviz blyUkligunde parc¢alar halinde sikin. Sikma isleminin
sonunda torbanin duyunu sikilan harca bir bastirip ¢ekerek ugtaki kuyrugu olusturun.

Tepsiyi firina strerek yaklasik 15-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip, kendi tepsisinde sogumaya birakin.
Tamamen soguyunca servis yapin.
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