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PORTAKALLI CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bu bardagi + 2 yemek kagigi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardag st

1 adet portakal

2,5-3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

Susam

Yumurta ve seker bir karistirma kabina konur, seker erinceye kadar iyice ¢irpilir.

Bir portakalin kabugu rendelenir ve suyu sikilir karigstirma kabina aktarilir, Gzerine sivi yag ve sut de katilir biraz
daha cirpilir.

Un ve Uzerine kabartma tozu eklenerek ¢ok az daha karistirilir.

Kiyilmig cevizler biraz una bulanarak karigima katilir, elle yayilincaya kadar karistirilir.

Duz kek kalibina ince bir yag sirdillr, Gzerine susam serpilir.

Onceden 180 derece fansiz olarak alth-Usti isitilmis firna verilir, 15 dakika sonra firin 1sisi 150 dereceye
dUsUriltr 20 dakika da bu sekilde pisirilir. Stire sonunda kiirdan testi yapilarak firndan alinir.

Not: Firin isisini digirmek kekik dis kabugunun fazla koyulagsmadan iginin pismesini saglar.
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