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PORTAKALLI CATLAK KURABIYE

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhiginda)

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

Yarim su bardagi taze sikilmis portakal suyu
2 yemek kasi§i portakal kabugu rendesi

3 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Firnni 180 dereceye isitin. Bir firin tepsisine yagl kagit serin veya yaglayin.

Genis bir karistirma kabinda tereyagi ve toz sekeri krema kivamina gelene kadar girpin.

Yumurtay ekleyip iyice karigtirin.

Portakal suyu ve portakal kabudu rendesini ekleyin, tekrar karigtirin.

Ayri bir kapta unu, tuzu ve kabartma tozunu karistirin. Karigimi tereyagli karisima ekleyin ve plrizsiz bir hamur
elde edene kadar karigtirin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alin ve avug igiyle yuvarlayarak kurabiye sekli verin. Hazirladiginiz
kurabiyeleri yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Onceden isitilmis firinda 12-15 dakika veya altin rengini alana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan kurabiyeleri firin tepsisinde 5 dakika kadar sogumaya birakin, ardindan tel izgara tzerine alin ve
tamamen soduyana kadar bekletin.

Soguyan kurabiyelerin (izerine pudra sekeri serpin.

Servis yapabilirsiniz.
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