B

@ H
)o R . .
/ Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
’

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI BROWNIE

http://www.ebruomurcali.com.tr

1 su bardag tereyag

1 su bardagi rendelenmis ¢ikolata
Yarim su bardagi pargalara bélinmus ¢ikolata
1 corba kasigi kakao

1,5 su bardagi un

1 adet portakal kabudu rendesi

4 adet yumurta

1,5 su bardagi esmer toz seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kasidi vanilya

Yarim su bardagi ceviz ici

Uzeri igin:

Yarim su bardag ¢ikolata rendesi
1 tath kasidi tereyad

Firninizi 165 derecede isitin. 1 su bardagi rendelenmis ¢ikolata ve tereyagini isiya dayanikli cam bir kase i¢inde
su dolu tencereye oturtun ( bain [?] marie ). Kisik ateste ¢ikolata eriyinceye kadar isitin. Ayri bir kasede yumurta
ve esmer sekeri 5 dakika el mikseri ile ¢irpin. Erimis cikolatayl yavasga dokerek yumurtaya ekleyin. Un, kakao,
portakal kabugu rendesi, vanilya ve tuzu eleyip karisima yedirin. Kirilmig ¢ikolata ve cevizi ilave edip tim
malzemeyi karigtinin. Hamuru yaglanmis bir buguk karig enindeki kaliba dokiin ve 45 dakika pigirin. Ayri bir
tencerede ¢ikolata ve tereyadini kisik ateste eritin. Soguyunca Browniyi dilimleyin. Uzerine erimis ¢ikolata ve
dilim portakallar koyarak servis yapin.
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