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PORTAKALLI BISKUVILI PASTA

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi misir nisastasi

3 su bardag taze sikilmig portakal suyu
2 su bardagi su

1 adet portakalin rendelenmis kabugu

1 adet limonun suyu,

3 paket kakaolu biskuvi

Uzerini stslemek igin:

2-3 ¢orba kagsidi rendelenmis bitter ¢ikolata
1 corba kasigi antepfistigi

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu

Derin bir tencereye tozseker ve misir nisastasini alip karistirin. Portakal suyu, su, portakal kabugu rendesi ve
limon suyunu ilave edip, orta ategte slrekli karigtirarak pigirin. Pelte kivamina gelince ocagi kapatin. 17x25
cm&apos;lik dikdértgen cam bir kabi su ile hafif¢e islatin. Igine karisimdan 3-4 ¢orba kasigi dékip spatula
yardimiyla diizeltin ve lizerine 1 paket bisklviyi dizerek yerlegtirin. Ayni islemi 2 kez daha tekrarlayip, en Uste
karigsimi dékln ve spatula yardimiyla diizeltin. Buzdolabinda soguyana dek dinlendirip, dilimleyin. Uzerini
cikolata, portakal kabugu ve antepfistigi ile sisleyip servis yapin.

Not: Bu tatliy| porsiyonluk kaplara da hazirlayabilirsiniz. Portakal yerine mandalina ve vigne suyu ile de
yapabilirsiniz.
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