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PORTAKALLI BISKUVI

250 grun

2 cay kasigi kabartma tozu

125 gr tereyagdi ya da margarin

150 gr pudra sekeri

2 cay kasigi portakal kabugu rendesi
1 yumurta, hafif ¢irpilimig

50 gr gekirdeksiz kuru Gzim

Ustl icin biraz daha pudra sekeri

Un ile kabartma tozunu eleyin, tereyagdi ya da margarin ile seker ve portakal kabugu rendesini hafif bir krem
haline gelene dek ¢irpin. Yumurtayi da ¢girparak ekleyin. UzOmU de bu karisima kattiktan sonra, unu da ekleyin
ve iyice karigtirin. Unlanmig bir ylizeye alip, 5 cm. kalinhginda sosis bigimi verin. Aliminyum ya da yagdh kadida
sararak en az 2 saat buzdolabinda birakin.

2 saat sonra, rulonuzu ¢ikarip, dilediginiz kadar bisklviyi kesin ve yagli tepsiye dizerek Ustline seker
serpistirdikten sonra orta isidaki firnda 15 dakika pigirin. 2 dakika kalipta beklettikten sonra, sogumaya birakin.
48 adet cikar.

Not: Bu biskuvini hamuru énceden hazirlanip, iyice sarilarak bir hafta buzdolabinda saklanabilir. Gereginde
istediginiz sayida biskivi kesip, pisirebilirsiniz.
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