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PORTAKALLI BIFTEK

4 parca biftek

50 gr. tereyadi

25 gr badem

75 gr. kuru 0zim

3 corba kagsigi ufalanmis ekmek igi
2 portakal

Patates kizartmasi

Maydanoz

Etleri 1zgarada pisirip bir firin kabina yerlestirin. Mantarlari haglayip ince ince kiyin ve tereyagdin bir kismini eritip
bunda kizartin. Etlerin Usttine yerlestirin. Bademleri aklastirip dodrayin ve kus GzimU, ekmek i¢i ve 1 portakalin
suyu ile kanistinin. Bu karisimi mantarlarin tstline koyup firina koyun. Geri kalan tereyadi da ilave edip Ustu
kizarincaya kadar firinlayin. Patates kizartmasi ve maydanozla birlikte servis yapin.
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