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PORTAKALLI BAYAT EKMEK TATLISI

1 adet bayat (veya normal ekmek)
2 adet portakal

1 kahve fincani toz seker

1 kahve fincani irmik

1 cay bardagi sivi yag

1 kahve fincani un

3 adet yumurta

3 adet yumurta

Yarim paket hamur kabartma tozu
1 su bardagi su

1 su barda@i portakal suyu

1.5 su bardagi tozseker

1 kasik limonsuyu

Ekmegi veya evde kalmig ekmek pargalarini islatip suyunu iyice sikin ve ufalayin. Portakallarin beyaz kisimlari
kalmayacak sekilde soyup kip kip dograyin. Diger malzemeleri ve portakallari ekmege ilave edip guizelce
karistirin.

Hamuru yagdlanmis firin tepsisine ddkip dnceden isitiimig 180 derecede 25 dakika pisirin.

Serbet icin su, portakal suyu ve sekeri bir kapta kaynamaya birakin. Kaynayinca limon suyunu ekleyip ilinmaya
birakin. Tepsiyi firndan alinca tizerine serbetini dokip serbeti cekene kadar bekleyin. Soguyunca kare kare
dilimleyip servis yapin.
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