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PORTAKALLI BAKLAVA

8 kisilik Gerekli malzeme:

2 su bardagi eritilmis ilik margarin
4 su bardagi un

3 yumurta

1 ¢ay kasigi limon tuzu

1 tutam tuz

1 su bardagi su

2 su bardag nisasta

2 kase portakal kabugu receli
Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz
Surup igin:

4 su bardagi su

8 su bardagi tozseker

Yarim limonun suyu

Un, yumurta, limon tuzu, tuz ve suyu yogurup yumusak bir hamur elde edin. Uzerini nemli bir bezle értlip 15
dakika dinlendirin.

Hazirladiginiz hamuru 20 esit parcaya bdllp yuvarlayin. Her birinin Gzerine nisasta serperek yemek tabagi
blyUkliginde agin. Hepsini Ust Uste yerlegtirip nemli bir bezle Gizerini 6rtlin. 10 dakika dinlenmeye birakin.

Diz bir zemini unlayin. Uzerinde hamurlardan birini nisasta serpistirerek oklava ile ¢ok ince yufka seklinde agin.
Actiginiz yufkay tepsiye yayip tzerine regeli sirlin. Diger hamurlan agip aralarina recel stirlip ceviz serpistirin ve
tepsiye yayin. Baklava dilimi seklinde kesip eritilmis margarini tizerine gezdirin. Onceden isitilmis 180 dereceye
ayarl firnda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

Tozseker ve suyu kaynatin. Limon suyunu ekleyip ocaktan alin. Sogumaya birakin. Tepsiyi firindan ¢ikarip
Uzerine soguk surubu gezdirerek dokin. Soguk servis yapin.

ML® Portakal Yuvasi icin tiklayin
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