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PORTAKAL SUYU ILE FAVA

1,5 su bardagi kuru bakla

4 su bardag sicak su

1 adet blyUk boy kuru sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

1/2 gay bardagi taze sikilmig portakal suyu
1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Kuru sogani iri olarak dograyin. Zeytinyagini derin bir tencerede kizdirin. Dogradiginiz kuru sogani hafif bir renk
alana kadar kavurun. Sicak suyu tencereye aktarin. Uzun slre suda beklettiginiz kuru bakla, toz seker, tuz ve
portakal suyunu ekleyin. Baklalar yumugayana kadar ortalama 45 dakika orta ateste kaynatin. Blenderla pire
haline getirin. llidiktan sonra servis tabagina alin. Uzerine bol miktarda zeytinyad: gezdirin. isteye baglh dereotu
ile susleyebilirsiniz.
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