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PORTAKALLI BADEMLI TAVUK PIRZOLA

1 paket Knorr Feslegenli Kekikli Firinda Tavuk Cegnisi
2 adet portakal

1 kg. Kemikli tavuk pirzola

1 cay bardagi file i¢ badem

Portakalin kabugunu rendeleyip kenara alin. Portakallarin suyunu ¢ikararak kuzu pirzola ile birlikte paketten
¢ikan firn posedine koyun. Knorr Fesledenli Kekikli Tavuk Gesnisi[2Ini posedin igindeki pirzolalarin Gizerine
serpigtirin.

Posedi hafifge sallayip, agzini kapatin. Bir kiirdan yardimiyla posette 3 adet delik agin.

Onceden isithiginiz 200 derecelik firnda yaklasik 40-50 dakika arasi pisirin. )
Finndan ¢ikardiktan sonra, torbayi bir makas yardimiyla dikkatlice kesip pirzolalari bir tabaga alin. Uzerine
rendelenmis portakal kabugu ve yagsiz tavada hafif¢e kavrulmus file bademi serpistirin. Sicak olarak servis
edin.

Not: En iyi sonucu almak igin firinin alt ve Ust isisina ilaveten turbosunu da ¢aligtirin.
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