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GULHAN KARA

2 su bardagi piring

2 yemek kagsigi zeytinyagi

2 yemek kasi§i tereyagi

3-4 yemek kasidi badem

1 adet portakalin rendelenmis kabugu ve sikilmis taze suyu
Tuz

Karabiber

2,5 su bardagi sicak su

Pirinci Ik suyla i1slatip 15 dakika bekletin.

Yikayip suzln.

Yaglar pilav tenceresine alin, bademleri ekleyip kavurun.

Portakal kabugunu ilave edip karigtirin ve hemen siiziilmUsg pirinci ekleyip 1-2 dakika kavurun.

Uzerine 2,5 su bardagi sicak su ve sikilmig taze portakal suyunu ilave edip kisik ateste pismeye birakin.
Suyunu ¢ekince 20 dakika demlendirip harmanlayarak servis yapin.
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