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PORTAKALLI BADEMLI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 1 paket Sana yagi

- 2 su bardagi seker

- 1 su bardagi kakaolu sit

- Y2 su bardag portakal suyu

- 4 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- Y2 su bardag iri cekilmis badem

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine oda sicakliyinda beklettiginiz yumurtalar ve sekeri koyup, seker yumurtalarin iginde
iyice eriyene kadar bir ¢irpici veya mikser yardimiyla cirpin.

2. Seker eridikten sonra igine oda sicakliginda beklettiginiz Sana yagini ekleyip, karistirmaya devam edin.

3. Sana yagi harca karigtiktan sonra i¢ine portakal suyunu ve kakaolu st ekleyip, ¢cirpmaya devam edin.

4. Daha sonra igine bir sizge¢ yardimiyla eleyerek unu, vanilyayi, kabartma tozunu ilave edip, karstirin.

5. En son olarak kek harcinin i¢ine iri ¢ekilmis bademi, rendenin ince tarafi ile rendelediginiz portakal kabudu
rendesini ekleyip, tahta bir kasikla karistirin.

6. Kek harcini, Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dokdin.

7. Portakalli bademli keki, Onceden isitilmis 185 derecelik firinda 35-40 dakika pigirin.

8. Pisen keki kalibinda en az 15 dakika bekletip, iyice soguttuktan sonra ters gevirip, servis edin.
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