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PORTAKALLI AYVA TATLISI

https://www.elele.com.tr

4 tane iri ayva

1 portakal

Toz seker

1 cubuk targin
Tane karanfil

1 cubuk vanilya
1 limonun suyu
Uzeri igin:
Kaymak

Ayvalar yikayip boyuna ikiye kesin. Kabuklarini yikayip ¢ekirdeklerini yatagiyla birlikte ¢ikarin. Ayva kabuklarini
iri parcalar seklinde dograyip tencerenin tabanina yayin. 4-5 ¢ekirdegdi ve karanfilleri kabuklarin Gzerine serpin.
Ayvalari limon suyuyla ovup kabuklarin tzerine dizin. Portakali kabugduyla birlikte dilimleyin. Ayvalarin arasina
dizin. Tar¢ini kirip ilave edin. Vanilyayl kopmayacak sekilde kesip igindeki taneleri kagigi ucuyla siyirip
tencereye ekleyin. Ayvalarin gukur kisimlarini sekerle doldurun. Tencereye, ayvalarin kenarlarindan dogru, 1
parmak kadar su ekleyin. Tencereyi orta ates lizerine yerlestirip su kaynayana kadar isitin. Ocagi kisip
tencerenin kapagi kapali olarak pisirmeye devam edin. Ayvalari bir iki kez ters yiiz edip pigirin. Tencereyi
ocaktan alip ayvalari ilinana kadar bekletin. Ayvalari ve portakal dilimlerini servis tabagina alin. Uzerine j6lemsi
suyundan gezdirin. Kaymakla birlikte servis yapin.
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