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PORTAKALLI ASK KURABIYESI

http://www.hurriyet.com.tr

150 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 su bardagi nisasta

1 su bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi yodurt

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 adet kare bitter cikolata
1 portakal kabugu rendesi
3-3,5 su bardagi un

Un, portakal kabugu ve ¢ikolata hari¢ tim malzemeleri mikserle iyice karigtirin. Alabildigince un koyun ve
kivamini alana kadar yogurmaya baslayin. Son olarak ¢ikolata ve portakalini ekleyin ve ceviz boyutlarinda
parcalar halinde tepsiye yerlegtirin. )

Onceden i1sitilmis 200 derecelik firinda 7 dakika pisirin. Uzeri pembelesince dereceyi 150'ye diisurip 5 dakika
daha pigirin ve firndan alin.

Pudra sekeri ile servis edebilirsiniz.
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