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PORTAKALLI ASK KEKI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yumurta

1 su bardagi esmer seker

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

1,5 su bardagi ¢ekilmis ceviz

120 gram oda sicakliginda tereyagi
1 adet portakal

Yumurta ve sekeri kdpuk olana kadar mikserle ¢irpin. Tereyagini ilave edip bir miiddet daha ¢irpmaya devam
edin.

Bagka bir kabin igcinde un, kabartma tozu ve tuzu karistirin. Karigimi sulu karigsima ilave edip spatula ile
karistirarak iyice yedirin. En son ¢ekilmis cevizleri de ekley|p karigtirin.

Tabanina yanmaz kag@it konmus kilitli kek kalibinizi kati yag ile yaglayin. Uzerine esmer toz seker serpistirin. Bu
arada portakali yikayip kabugduyla birlikte incecik dilimleyin.

Kek kalibina énce istediginiz sekilde portakal dilimlerini yerlestirin. Harci da tzerine bogsaltip diiz olacak sekilde
dlzeltin. 180 derece 1sinmig firinda 30-35 dakika kontrol ederek pisirin. Keki firrndan ¢ikardiktan sonra 10
dakika kadar dinlendirin ve kaliptan ¢ikarip ters gevirin. Harika gérinamli kekiniz hazir.
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