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PORTAKALLI ARMUTLU TART

Malzemeler

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

Bir tutam tuz

4 yemek kasigi toz seker

150 gr. tereyagdi

1 yumurta

Uzeri icin:

1 armut

1 portakal

4,5 corba kagiJi toz seker

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz
1/4 cay kasigi sari gida boyasi

Once armudu soyup, ince ince dilimleyelim. Ufak bir tencereye deforme etmeden dizelim (iistlste de olabilir).
Uzerine 1,5 yemek kasiJi seker gezdirelim. Bir cay bardaginin yarisina yakin su koyalim i¢inde gida boyasini
¢6zelim. Bunu armutlarin zerine ddkip ocagdin altini acalim en kisik ateste 2-3 dk pigirelim, altini sénddriip
sogumaya birakalim. Hamuru hazirlamak igin; un ve tuzu beraber bir kaba eleyelim, ortasini agip tereyadini
kicUk kiguk dograyalim ve yogurup hamur haline getirelim, daha sonra yumurta ve sekeri ekleyip iyice
yoguralim. Yogurdugumuz kapta avug ve parmaklarimizi kullanarak yuvarlak olacak sekilde yavas yavas
hamuru inceltelim sonra bu hamuru yaglayip unladigimiz (unlamayi kaliba yapismamasi igin yapiyoruz) tart
kalibina koyup elimizle agma islemini burada devam ettirelim. Kenarlarina biraz ylkseklik vererek bagka bir
yerde portakallar soyalim ve dilimleyelim. Hamurun i¢ine 6zenle ardarda énce portakallari dizelim. Soguyan
armutlari suyundan stizip ¢ikaralim ve onlari da tartin ortasina dizelim, portakal ve armutlarin Gzerlerine
elimizde kalan 3 kagik toz sekeri de serptikten sonra iki ayri meyvenin birlesme yerlerine ceviz dékip 200 C'ye
isttilmig firinda 30-35 dk. pigirip Ik yada soduk olarak servis edin.
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