B

—

‘X _i%
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI ARMUT TATLISI

2 adet portakal

3 adet armut

1 adet elma

5 ¢orba kagsiJi esmer seker
1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi ceviz

1 corba kasigi sut

2 adet karanfil

Oncelikle karanfil, targin, elma ve armutlari battin olarak tencereye koyun. Uzerine su ve seker ekleyip karistirin.
15 dakika kadar pisirip ocaktan alip dilimleyip firin kabina dizin. Uzerine portakal suyu ekleyip firinda 15 dakika
kadar pisirin. Portakalin kabuklariyla ve cevizleri ocak Gizerinde biraz pisip Uzerine 2 ¢orba kasigi seker koyup
karistinin ve bu karigimi firinda ¢ikan armutlarin yaninda koyup sogumaya birakin.
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