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PORTAKALLI ANNE KEKI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Kek igin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su barda@ yogurt

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu
1 yemek kasigi portakal kabugu rendesi
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim cay kasigi tuz

Uzeri Igin (istege bagh):

Pudra sekeri

Firini 180 dereceye ayarlanir ve kek kalibini yaglanir veya yagl kagit serilir.

Yumurtalarla seker iyice ¢irpilir. Sivi yag ve yogurt eklenip karistirilir.

Taze sikilmig portakal suyu ve portakal kabugu rendesi eklenip karistirilir.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu ve tuz karigtirilir. Bu karigim sivi karisima eklenip homojen bir kivam elde edene
kadar karigtirilir.

Hazirlanan kek hamuru kaliba dokdldr.

Onceden isitilmis firinda, kiirdan temiz ¢ikana kadar yaklasik 25-30 dakika pisgirilir.

Kek tamamen soduduktan sonra Uzerine istege bagli olarak pudra sekeri serperek servis yapilir.
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