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PORTAKALLI AMERIKAN KEKI

150 gr (10 gorba kasigi) + 1 tatl kasidi tereyad

2 corba kagiJi toz seker 2 portakal (soyulup 9 parcaya kesilmis)
9 visne sekerlemesi

125 gr (1/2 su barda@i) seker

2 yumurta

180 gr (1+1/2 su bardagi) kendi kendine kabaran un

3 ¢corba kagiJi st

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip I1sitiniz.

1 tath kagigi yagla kenarlari 20 cm'lik kare bir kek kabini yaglayiniz. Kalan yagdan 1 ¢orba kagigini, ufak ufak
keserek tepsiye serpistiriniz. Ustline 2 ¢orba kasigi sekeri serpip, portakal dilimlerini diizgin bigimde
yerlestiriniz. Portakallarin ortasina birer visne sekerlemesi koyup kabi bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede kalan 9 ¢orba kasidi yagi tahta kasikla, yumusak ve kremamsi olana kadar déviiniz. Sekeri
katip karisim hafif ve kabarik olana kadar déviiniz. Yumurtalan birer birer katip iyice karigtirarak, blyik madeni
bir kasikla unu ekleyiniz. Karisima, dokllebilecek kivama gelene kadar sit katiniz. Kasikla bulamaci kek
kalibina vigneleri kapatmayacak bicimde dikkatlice dékerek, Ustlini bigakla dizeltiniz. Keki firinda 50-60
dakika, kizarip batirilan bir gig temiz gikana kadar pisiriniz.

Kalibi firindan alip 5 dakika ilindiriniz. I¢ kenarinda ¢epecevre bigak gezdirerek keki serbestlestiriniz. Kalibin
Ustline bir servis tabagi kapatip ters ceviriniz. Kekin rahatca ¢ikmasi gerekir.

Kekinizi hemen yada tamamen sogutarak servis ediniz.

Not: Portakalli kek, istege gére krem santiyiyle de servis edilebilir.
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