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PORTAKAL VE INCIR SEKERLEMELI PARFE

1 su bardag@i portakal ve incir sekerlemesi
3 yemek kasigi pudra sekeri

1 limonun rendesi

1 su bardag st

4 yumurta aki

1 krem santi

4 corba kasigl kakao

10 yemek kasig seker

4 corba kasnugi misir nigastasi

Yumurta aklari ve sekeri mikserle cirpip, kar haline getirin. Diger bir kapta toz krem santiye soguk sitl azar
azar ilave edip, mikserle krema haline getirin. Buna ¢irpiimis yumurta aklari, limon rendesi ve sekerlemeleri ilave
edip, tahta bir kagikla karigtirin. Bir kasenin igini ince bir naylonla ddseyin ve igine bu karisimi bosaltip, buzlukta
dondurun. Gikolata sosu i¢in hazirladiginiz tim malzemeyi muhallebi kivamina gelene dek ateste pisirin.
Kaliptan ¢ikarttiqiniz parfeyi dilimleyin ve Uzerine sicak ¢ikolatali sos dokip, servis yapin.
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