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PORTAKALLI CIKOLATALI PASTA

2 adet portakalin suyu ve rendelenmis kabugu
5 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
100 gram tereyagi

1,5 su bardagdi krema

4 adet yumurta

4 corba kasigi tozseker

1 paket parmak biskuiivi

Sislemek icin:

Kiyilmig gikolata

Portakal kabugu sekerlemesi

Cikolatay1 benmari usull eritin. Tereyadi ve krema ekleyip karigtirin. Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin.
Yumurta sarilarini toz seker ile, agik sari renk alana dek ¢irpin. Ardindan gikolatall karigsima ekleyip ¢irpin.
Portakal kabugu ilave edip, ¢cirpmaya devam edin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla, kar haline gelene dek ¢irpin
ve ¢gikolatall karigima ekleyin. Bisklvileri portakal suyuna batirip gikarin. Gikolatali karigimin bir kismini yagl
kagitla kaplanmig baton kek kalibina dékiin. Uzerine biskiivi yerlestirin. Ayni islemi 4-5 kez tekrarlayin. En Gste
¢cikolata dékup, pastanin her tarafina yayin. Derin dondurucuda dinlendirip, servisten 1 saat énce buzdolabinin
alt rafina yerlestirin. 3-4 saat buzdolabinin alt rafinda dinlendirin. Kiyilmis ¢ikolata ve portakal kabugu
sekerlemesi ile sUsleyin.

.p‘-‘ - \ o - Y y

r‘h'w

b

o bt o

e " "'1‘-& e "*

© lezzetler.com tarif no:161317 « adi:Portakall Gikolatali Pasta » génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-ve-cikolata-pastasi-vt48959
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/portakalli-cikolatali-pasta-161317.jpg
http://www.tcpdf.org

