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PORTAKAL TURUNG GREYFURT PERGAMUT MACUNU
(KIBRIS)

h ://gurmekibris.com

Tumi de turuncgillerden olan bu dért meyvenin kabuklari alinir. i¢ kisimlarindaki yumusak kisim bicakla
ayiklanir. Asitli dig kisim ise surtecek (rende) ile rendelenir. Yedi giin su dolu bir kapta bekletilir ve suyu hergiin
degistirilir. Sekizinci gin kirece yatirilir . Kiregte bir gece kaldiktan sonra ¢ kez kaynatilir. Sonra limonlu suya
yatinlir. Iki saat sonra ¢ikarilip her elli parcaya bir okka seker konup kisik ateste kaynatilir. Kivamina gelince
kisilip sogumaya birakilir. Sonra igine az eksi sikilarak tekrar kaynatilir ve sogumaya birakilir. Kavanozlara
konup saklanir ve misafirlere ikram edilir.
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