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Konugun dnlnde, portakal hazirlamak i¢in asagidaki islem basamaklarina dikkat etmek gerekir.

Misafir masasina meyve kuveri agllir. (orddvr tabagi,pecete, dessert ¢atall ve bigagi)

Portakal soymak icin gerekli arag geregler segilir.( Bunlar keskin bir bicak ve ¢atal ile Gzerinde ¢aligilacak blyuk
bir diiz tabak veya kesim tahtasi, kabuklari koymak icin artik tabagi ve servis etmek icin meyve tabagidir.)
Yukarida sayilan arag¢ gereclerin hazir oldugu servis arabasi misafir masasina getirilir veya gueridon bu sekilde
hazirlanir.

Portakal meyve kesim tahtasi tGzerine alinir.(BlyUk diz tabakta kullanilabilir.)

Sol elle portakal tutarak sag eldeki bigak ile portakalin sap kismindan yuvarlak bir kabuk pargasi kesilir.

CGatal sap kismindan kestigimiz bu kabuga etli kismindan batirilir. Gatalin disleri bu kabugu delip gegmelidir.
Daha sonra ¢atal ucu portakalin alt kismina batirilir.(Portakalin kaymamasi igin) ve hafif yatik bir sekilde tutulur.
Son derece keskin bir trans bigadi ile kesik sap kismindan catala dodru ince uzun dilimler halinde kabuk
soyulur.soyma iglemi portakalin etli kismi ortaya ¢ikacak sekilde yapiimalidir.(kabuk soyma isleminde yenilecek
bélimlere asla ¢iplak elle dokunulmamalidir.)

Portakalin kabudu helezon seklinde de soyulabilir.(portakalin sap kismindan énce yuvarlak bir kabuk parc¢asi
kesilir. Daha sonra sol ele alinan portakalin kabugu, sag eldeki bicak ile 1 cm[? lik serit olusturacak sekilde
soyulur.Bu sirada portakal yavasca kendi ekseni etrafinda gevrilmelidir.)

Portakalin kabudu yukarida anlatildidi sekilde tamamen soyulduktan sonra dilimlenir.

Portakal dilimleme isi kesim tahtasi Uzerinde yapilabilecedi gibi dogrudan servis edilecedi tabak tzerinde de
yapilabilir.(Bunun nedeni portakalin bir tabaktan digerine tasinirken ezilip sularinin akmamasidir.)

Dilimleme iki sekilde yapllir.

Birincisi, portakal yan tutularak ince yuvarlak dilimler halinde kesilir, bu dilimler tabagda sislU bir sekilde
yerlestirilir.(Kesim tamamlaninca gatalda kalan kabuk pargalari ¢ikarilir.)

Ikincisi, portakalin sadece etli kisimlari portakal boyunca uzanan dilimlerden kesilerek gikarilir.

Iki sekilde de dilimlenen portakallar orddvr tabagina dizilerek misafirin sagindan servis edilir,(Misafir isterse
yaninda pudra sekeri servis edilir.)
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