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PORTAKAL TERBIYELI PIRASA CORBASI

Malzeme:

1 kg pirasa

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi misir unu
20 gram Teremyag

1 su bardagi krema

1 adet portakal

birka¢ dal maydanoz

Sogani soyup kiyin. Teremyagi kizdirip sogani kavurun. Pirasalari halka seklinde dograyip sodanlara ekleyin ve
iyice yumusayana dek kavurun. Sicak suyu ekleyin, birka¢ tasim kaynatin. Gukur bir kasede krema, unlar ve
portakal suyunu ¢irpin. Kaynamakta olan ¢orbanin suyundan 1 kepge kadarini alip unlu karigima yedirin.
Portakalli karigimi azar azar kaynamakta olan ¢orbaya ekleyerek karigtirmaya devam edin. 10 dakika daha
pisirin. Ocaktan alin. Kiyilmig maydanozla susleyin. Sicak servis yapin.

ML® Terbiyeli Pirasa icin tiklayin
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