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PORTAKAL TATLISI

Samsun il Tarim Midirligi

Hamuru igin:

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi margarin

1 cay bardagi irmik

1 yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay bardadi portakal suyu
1 portakal kabugu rendesi
3 corba kasig pudra sekeri
Alabildigi kadar un

I¢c Harci Igin:

Ceviz

Targin

Serbeti Igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 su barda@i portakal suyu

Hamur igin 1 yumurta, 1 gay bardagi siviyad, 1 portakal kabugu rendesi 1 gay bardag: eritilmis margarini,1 gay
bardag portakal suyu ilave edip karigtirin. Uzerine 10 ¢orba kasiJi tepeleme un ve 1 ¢ay bardagi irmik, 3 gorba
kasidi pudra sekeri ve 1 tatl kasigi kabartma tozu ilave edin ve karigtirma ya devam edin. Hamuru merdane ile
acin. Daha sonra bir su bardaginin agziyla yuvarlak hamurlar kesin. Daha sonra hamurlarin 3 tanesini Ust Uste
getirin. Hamurlarin icine 1 adet ceviz ve targin ilave edin. Hamurlari sarip rulo yapip giil sekli verin. Daha sonra
hamurlari 2 ye kesin. Firin kabina gl seklini verdiginiz portakal tathlarini ilave edin. Onceden isitiimis olan
1700C firinda pisirin. Serbeti igin tencereye 3 su bardagi sit, 2 su bardagi su ve 2 portakal rendesi ve 1 su
bardag portakal suyu ilave edip serbeti kaynamaya birakin. Firindan tatlyi ¢ikartin ve Gzerine serbeti ilave edin.
Portakal tatlisi serbetini ¢ektikten sonra servis edin.
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