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PORTAKAL SUYUNDA ARMUT TATLISI

3 adet armut

2 corba kasi§i toz seker

Yarim su barda@i portakal suyu
1 tath kasidi tarcin

1 su bardagi krem santi

3 adet armudu diizglince ortadan ikiye kesin. Kabuklarini soyup, igine zarar vermeden g¢ekirdeklerini gikarin.
Atese dayanikli gukur bir kaba dizin. Uzerine 2 gorba kasigi toz sekerle, yarim su bardagi portakal suyunu ilave
edin. En Uste 1 tath kagigi targini serpin. Onceden isitilmig 200 dereceli firinda 25 dakika pisirin. Firindan
aldiktan sonra armutlari yarim saat sogumaya birakin. Uzerlerine krem santi sikip, servis yapin.

ML® Cikolatali Armut Tathst icin tiklayin
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